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Ostersamstag, 04. April 2026

E R L E B N I S  U N D  G E N U S S  
A U F  D E M  W E I N L E H R P F A D

W E I N  I M  W E I N B E R G  E R L E B E N ! 

Der Heimat- u. Verkehrsverein Nittel e.V. lädt alle  
Weinfreunde zur Saisoneröffnung 2026 ein. 14 Winzer 
präsentieren auf dem 1,3 km langen Weinlehrpfad ihre 
Weine und Sekte. Für das leibliche Wohl sorgen mehrere  
Essensstände mit kleinen Köstlichkeiten.

W A N N   /   W O 

Ostersamstag, 04. April 2026 
13 – 18 Uhr (letzter Einlass 17 Uhr) 
In den Weinbergen von Nittel 
Start 1 / Im Stolzenwingert 1  
Start 2 / Verlängerung Straße „Im Blümchen“

E R Ö F F N U N G  U M  1 3  U H R

4  E S S E N S S T Ä N D E 

TuS Nittel e.V.: Deftiges vom Grill
Altfuchshof: Regionale Käsespezialitäten
Foodtruck 1: Verace Pizza
Foodtruck 2: Lecker Buddik: Currywurst, Bratkartoffeln  
	 und Champignons

 
M U S I K 
Rotlinge Nittel 

 
A L L G E M E I N E  I N F O R M A T I O N E N 

Die Veranstaltung findet bei jedem Wetter statt.
Die Teilnahme erfolgt auf  eigenes Risiko.

Les panneaux sont traduits en français.
Sign posts are translated into English.  
 
Datenschutz: Während der Veranstaltung werden  
Fotos und Videos erstellt, die im Nachgang für touristische 
Zwecke verwendet werden. Die Fotos werden ggf. auf der 
Webseite, in Druckprodukten, in sozialen Medien oder von der 
Presse verwendet. Mit dem Kauf des Eintritts erlauben Sie 
uns, dem Heimat- und Verkehrsverein Nittel e.V., die Fotos 
räumlich und zeitlich uneingeschränkt zu nutzen.

K A R T E N V E R K A U F  O N L I N E  Ü B E R 

W W W . N I T T E L - M O S E L . D E 

E I N T R I T T  3 0 , 0 0  E U R O 

Das Ticket umfasst alle Gebühren und dient als Bahnfahr-
karte im VRT-Netz (VRT-Kombi-Ticket). Mit der Eintrittskarte 
erhalten Sie am Start ein Weinglas zum Mitnehmen sowie 
20 Probiercoupons und dürfen die verschiedenen Weine und 
Sekte von 13 verschiedenen Winzern und vom Verein der 
Elblingfreunde der Südlichen Weinmosel e.V. verkosten. 
Kinder/Jugendliche unter 16 Jahren kostenfreier Eintritt.

A U S K L A N G 

Zum gemütlichen Ausklang laden die folgenden  
Straußwirtschaften und Restaurants ab 17 Uhr herzlich ein: 

Weingut Hubertus M. Apel 
Weinstraße 26, Tel. 06584 314
www.apel-weingut.de 

Culinarium, Weingut Matthias Dostert 
Weinstraße 5, Tel. 06584 91450
www.culinarium-nittel.de

WeinKostBar, Weingut Frieden-Berg 
Weinstraße 19, Tel. 06584 99070
www.frieden-berg.de

Winzerhof Greif
Kirchenweg 11a, Tel. 06584 91440 
www.winzerhof-greif.de

Die Sektscheune, Weingut Zilliken 
Weinstraße 18, Tel. 06584 91500 
www.zilliken.com 

Weingut Nico Sonntag 
Im Pflanzgarten 4, Tel. 0170 6436343
www.sonntag-wein.de

Restaurant Zum Mühlengarten 
Uferstr. 5, Tel. 06584 91420
www.steakhousenittel.de

www.nittel-mosel.de

MOSEL
Tickets unter nittel-mosel.de

TuS Nittel e.V. 
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Im Blümchen / Weinberg
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Weinkönigin Sabrina Strupp und
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Weingut Befort  

Weingut Jürgen Dostert 

Weingut Hubertus M. Apel 

Weingut Karl Sonntag 

Weingut Peter Hein

Weingut Bernd Frieden
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Weingut Nico Sonntag 

Weingut Zilliken

Weingut Frieden-Berg 

Weingut Günter Wietor

Weingut Beck-Winter

Weingut Matthias Dostert

Weingut Albert Dostert 

B

Gastwinzer: Elblingfreunde der Südlichen  
Weinmosel e.V., ab 18 Uhr mit Weinverkauf, 
Festausklang  

Start 2 /  „Endtafel“ 

Die Weinliste finden Sie auf der Innenseite.
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Foodtruck 1
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         BioWeingut Beck

2024 Elbling trocken

2024 Sauvitage trocken

2024 Souvignier gris trocken

2024 Rosé feinherb

2021 Cabernet Sauvignon trocken

         Weingut Matthias Dostert

Elbling Sekt Brut

Roter Elbling Sekt trocken

2025 Elbling trocken

2025 Grauer Burgunder

2025 Sauvignon Blanc

2025 Kerner

        Weingut & Imkerei Albert Dostert

Elbling Sekt „Cupido“ rosé

2024 Elbling Tradition

2024 Elbling feinherb

2022 Elbling „Lignum“ feinherb Barrique

2023 Riesling Spätlese trocken 

2024 Riesling Spätlese feinherb

        Elblingfreunde der südlichen Weinmosel 

Auswahl von verschiedenen Elblingweinen

W E I N L I S T E

        Weingut Nico Sonntag 

2024 Elbling Alte Reben feinherb 

2024 Weißburgunder trocken 

2024 Grauburgunder trocken 

2024 Rivaner feinfruchtig 

2024 Spätburgunder Rosé feinherb

2024 Kerner Cuvée junge Liebe lieblich

        Weingut Zilliken

2025 Elbling trocken 

2025 Elbling Filius feinherb

2025 Auxerrois trocken

2025 Grauburgunder trocken

2025 Spätburgunder Blanc de Noir trocken

2025 Spätburgunder Rosé feinherb

        Weingut Frieden-Berg

2025 Hand aufs Herz Cuvee weiß trocken

2025 Auxerrois trocken

2025 Weißburgunder trocken

2024 Elbling Nittel trocken 

2024 Gönn Dir feinherb

        Weingut Günter Wietor

2024 Sauvignon Blanc „BODENständing“ trocken

2024	Chardonnay & Weißburgunder 

	 „BODENständing“ trocken

2024 Rosé du Fils „BODENständing“ trocken

2023 Blanc de Noir „schwerelos“ feinherb

2025 Elbling Alte Reben „FASSPROBE“ feinherb

2024 Kerner Kabinett „schwerelos“ feinfruchtig 
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H E I M A T -  U N D 
V E R K E H R S V E R E I N 
N I T T E L  E . V .

Der Heimat- und Verkehrsverein Nittel e.V., das sind ca. 70 
Mitglieder und 9 engagierte Vorstandsmitglieder, die stetig an 
der Verbesserung der Lebens- und Erlebnisqualität in Nittel, 
Köllig und Rehlingen arbeiten. Zum einen tun sie dies für die 
Bewohner selbst, zum anderen für die Besucher und Gäste, die 
Nittel in jedem Jahr zahlreich besuchen: Im Jahr 2024 gab es 
zum Beispiel 34.500 Gästeübernachtungen. 
 
U N S E R E  P R O J E K T E 
Es werden eigene Projekte realisiert, aber auch andere 
innerhalb der Ortsgemeinde unterstützt. Dabei kann es sich 
um Projekte von Vereinen, privaten Initiaven oder auch der 
Ortsgemeide selbst sein.

Das sind neben dem Weinlehrpfadfest zum Beispiel:

Der Weinlehrpfad / Beschilderungen
Der Weinlehrpfad wurde vom Verein mit entwickelt und 
aufgebaut. Er wird von den Mitgliedern regelmäßig aktualisiert 
bzw. im Rahmen des Weinlehrpfadfestes gesäubert und 
gepflegt.

Wandern
Sämtliche ortseigenen Wanderwege und ihre Markierungen 
werden von „Wander-Paten“ regelmäßig überprüft und 
von Zeit zu Zeit neu konzipiert. Der Verein finanziert 
die Wegmarkierungen und entwickelt regelmäßig neue 
Wanderstrecken. Auch bei der Instandhaltung und der 
Neuanschaffung, beispielsweise von Bänken, Sonnenschirmen 
oder Hundetoiletten, unterstützt der Verein die verschiedenen 
privaten Initiativen. 

Kommunikation und Information
Seit vielen Jahren erstellt der Verein die Broschüre „Nittel-
Info“ mit sämtlichen Informationen über den Ort. Neben der 
redaktionellen Arbeit werden auch die Gestaltung und der 
Druck organisiert.

In der jüngsten Vergangenheit wurde die Identität des Ortes 
inhaltlich und grafisch umfassend neu entwickelt.  
Das Konzept wurde mit neuem Erscheinungsbild umgesetzt 
für die neue Website, verschiedene Druckerzeugnisse sowie 
auf den Social Media Accounts (Instagram und Facebook).

Es gibt noch viele Ideen, die nach und nach umgesetzt 
werden sollen und die Nittel immer attraktiver werden 
lassen.

H E I M A T -  U N D  

V E R K E H R S V E R E I N  

N I T T E L  E . V . www.nittel-mosel.de
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         Weingut Befort

2024 Sauvignon Blanc trocken

2025	Rosé „S“ Blauer Spätburgunder & Cabernet Sauvignon trocken

2024 Blauer Spätburgunder Blanc de Noir feinherb

2025 Grauer Burgunder Pinot Gris trocken 

         Weingut J. Dostert 

Crémant brut

2025 Elbling Classic

2025 Grauburgunder trocken

2022 Spätburgunder Blanc de Noir trocken

2023 Grauburgunder feinherb

2022 Kerne Spätlese lieblich

         Weingut Hubertus M. Apel   

2025 Elbling Classic - vom Muschelkalk

2025 Auxerrois trocken - vom Muschelkalk

2025 Grauer Burgunder trocken - vom Muschelkalk

2025 Chardonnay trocken - vom Muschelkalk

2025 Blanc de Noir feinherb - 100 % Pinot Noir 

2022 Spätburgunder trocken - Herzstück (Rotwein)

        BioWeingut Karl Sonntag

Weißburgunder trocken

Sauvignac trocken

Riesling Weisert halbtrocken

Rosé

Satin Noir trocken

Crémant brut       

        Weingut Peter Hein

2025 Elbling Classic

2025 Grauburgunder trocken

2024 Weißburgunder trocken

2025 Auxerrois trocken

2025 Rotling lieblich

2025 Kerner lieblich

        Weingut Bernd Frieden

2025 Elbling „Der Aufsteiger“ trocken

2025 Auxerrois trocken

2025 Chardonnay trocken

2025 Roter Elbling „Der Charmeur“ feinherb

2025 Weißburgunder „Papillon Blanc“ feinherb 

2025 Kerner Spätlese süß
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